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Maler Hinter geht in die fiinfte Generation

Im 151. Firmenjahr tibergibt Ruedi Hinter die Leitung der Sachsler Traditionsfirma an seinen Sohn Philipp und Mitarbeiter Sascha Imfeld.

Marion Wannemacher

Zum 60. Geburtstag hat Ruedi
Hinter eine Staffelei geschenkt
bekommen. In sieben Jahren hat
er diese kaum genutzt. Das diirf-
te sich vielleicht bald dndern,
denn nach 35 Jahren als Ge-
schéftsleiter hat der Patron die
Leitung des alteingesessenen
Familienbetriebs auf Anfang Ja-
nuar an seinen Sohn Philipp und
Mitarbeiter Sascha Imfeld tiber-
geben. Zum Unternehmen ge-
horen 16 Mitarbeitende und
zwei Lernende.

«Ich freue mich dartber,
nicht mehr am Morgen der Ers-
te und am Abend der Letzte zu
sein», sagt er. Verwaltungsrats-
prasident bleibt er. Stolz ist der
Senior auf funf Generationen
Maler Hinter. «Nach einer Stu-
die aus Deutschland sind nur ein
Prozent aller Unternehmen
noch in der flinften Generation
aktiv tatig.» Vor 150 Jahren
griindete Hinters Urgrossvater
Josef Albert Hinter seine Maler-
werkstatt in der alten Sachsler
Schulstube in der Steinenstras-
se. Dessen Sohn Constantin
iibernahm das Geschift nach
Wanderjahren in der West-
schweiz. Ruedi Hinters Vater
Carl und dessen Bruder Josef
tibernahmen den Betrieb in drit-
ter Generation und bauten 1968
am neuen Standort an der Bri-
nigstrasse, dem heutigen Fir-
mensitz.

Geschichten aus
dem Traditionsbetrieb

Ruedi Hinter begeisterte sich
schon friih fur die Arbeiten des
Grossonkels Albert, den er selber
nicht mehr kennenlernte. Der
Kunstmaler hatte Kirchenfenster
gestaltet sowie den «Totentanz,
das monumentale Votivgemalde
derunteren Ranftkapelle in Fliie-
li-Ranft. Albert hatte ebenfalls
das alteste erhaltene Bild von Ni-
klaus von Fliie restauriert. Ge-
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Ruedi Hinter mit Sascha Imfeld und Sohn Philipp Hinter (von links).

funden hatten es seine Briider
bei der Renovation eines Bau-
ernhauses als Riickwand eines
Schranks. Heute hiangt es im Mu-
seum Bruder Klaus.

Vor allem das Bleibende fas-
zinierte Ruedi Hinter als Bub am
Malerhandwerk. «Du siehst die
Arbeit noch jahrelang», begeis-
terter sich. Als Jugendlicher half
erin den Ferien mit auf den Bau-
stellen. Ein Lehrer riet ihm, zu
studieren. Tierarzt zu werden,
hitte ihn schon gereizt. «Ich hat-
te nie den Druck von daheim,
aber mir war klar, ich wollte lie-
ber etwas Handwerkliches ma-
chen.» Die Lehre absolvierte er
im eigenen Betrieb, danach die
Handelsschule in Luzern. Er
machte ausser einer Ausbildung
zum Polier seine Meisterprii-

fung in einem Grossbetrieb in
Aarau. In der Handelsschule
lernte er seine Frau Brigitte ken-
nen. Beide wollten nach Obwal-
den. 1986 tibernahm Ruedi Hin-
ter die Firma, die zuerst in eine
Kollektivgesellschaft umgewan-
delt wurde, spiter in eine Ak-
tiengesellschaft.

Brigitte Hinter bekam zwei
Tochter und einen Sohn und
iibernimmt bis heute die Buch-
haltung. Sie hielt ihrem Mann
auch sonst den Riicken frei, der
sich als Kantonsrat, als Prasi-
dent des Verwaltungsrats der
Raiffeisenbank sowie in vielen
Gremien und Vereinen enga-
gierte und heute noch Vizepra-
sident der Paxmontana AG ist.
Ruedi Hinter baute die Werk-
statt aus und investierte in eine
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Pulverbeschichtungsanlage. Ne-
ben Mobeln und Industrieteilen
konnen heute Metallteile jegli-
cher Art lackiert werden. So ge-
winne man auf der Baustelle
Zeit, weil man nicht auf andere
Gewerke angewiesen sei.

Rezept fiir die 6kologische
Lasur fand er im Archiv

Wichtig istihm die Verwendung
umweltfreundlicher Farben und
Lacke. Im Betriebsarchiv fand er
ein Rezept fiir eine 6kologische
Roggenmehllasur, von deren
Qualitat und Haltbarkeit er tiber-
zeugt ist. Uberhaupt habe sich
viel in Sachen Umweltschutz ge-
tan: «Wir arbeiten heute fast
ohne Losungsmittel. Die Ent-
wicklung wird weiter gehen, ist
Ruedi Hinter iiberzeugt. Der

Strom im Betrieb stammt zu
50 Prozent aus einer Photovol-
taikanlage, ein Elektroauto ge-
hort zur Betriebsflotte. Und Ab-
wasserreinigung seiin Malerbe-
trieben sowieso Standard.

90 bis 95 Prozent aller Auf-
trdge werden in Obwalden aus-
gefiihrt, das Hauptsegment sind
Neubauten und Renovationen.
Prestigeauftrige fithren auch
schon mal iiber die Kantons-
grenzen hinaus. «Wir habenden
Chor der Dreifaltigkeitskirche in
Bern in leuchtendem Gelb und
verschiedenen Rottonen gestal-
tet, esist eine abstrakte Malerei.
Solche Auftrige machenimmer
Freude», sagt der Seniorchef.
Sein buchstéblich ldngstes Werk
istdie Larmschutzwand entlang
der A8. Und am Hotel Paxmon-

tanain Fliieli-Ranft haben sogar
alle vier Generationen des Ma-
lerbetriebs gearbeitet.

Im November haben alle
Mitarbeiter und Mitarbeiterin-
nen mit Anhang das 150-Jahr-
Firmenjubildum gefeiert. Die
Fluktuation im Betrieb ist gering,
erst vergangenes Jahr wurde ein
Angestellter nach 47 Dienstjah-
ren pensioniert, der Frauenan-
teil liegt bei 50 Prozent.

Meisterpriifungen
und Diplome

Vor allem eins haben sich die
beiden neuen Geschiftsfithrer
vorgenommen: «Wir wollen das
Geschift erfolgreich weiterfiih-
ren», sagt Philipp Hinter. Er
freut sich auf seine neue Aufga-
be. Der 28-Jahrige hat in Kerns
gelernt. Er hat ein Biirofachdip-
lom und die Meisterpriifung in
der Tasche. Sascha Imfeld aus
Sarnen hat ausser seiner Meis-
terpriifung ein Handelsdiplom
und arbeitet seit vier Jahren in
der Unternehmensleitung mit.
«Die Geschiftsiibernahme ist
eine Riesenverantwortung, aber
auch eine grosse Ehre fiir mich.»

Das Geschift hat sich in all
den Jahren sehr verdndert:
«Die Termine werden kurzfris-
tiger, das fordert mehr Flexibi-
litat», berichtet Philipp Hinter.
Aktuell steht die Renovation
des Direktorenhauses in Alp-
nach an, eine neue Uberbau-
ung in Wilen sowie viele klei-
nere Arbeiten. Als grosste He-
rausforderung sieht Sascha
Imfeld den Fachkriftemangel
an. Er wolle noch mehr auf Aus-
bildung setzen. Und auch hier
hat er bereits Ideen, Jugendli-
chen den Beruf schmackhaft zu
machen. Ruedi Hinter vertraut
den beiden: «Ich bin froh, fiir
meine Nachfolge eine optima-
le Regelung gefunden zu ha-
ben.» Und fiir die Staffelei, den
Garten und das Reisen ist jetzt
auch endlich Zeit.

Sie beleben die Stanser Schmiedgasse mit einer neuen Bar

Im ehemaligen «Schliissel» ist wieder Leben eingekehrt. Dank Jasmin Miiller und Ueli Kaslin und deren «Stansibar».

Matthias Piazza

Viel Holz, Sitzbénke, ein Kachel-
ofen: Das Ambiente des ehema-
ligen traditionsreichen, 200 Jah-
re alten Restaurants Schliissel ist
erhalten geblieben. Die Wirts-
stube, wie man sie wahrend
Jahrzehnten kannte, ist jedoch
mit der Schliessung Ende Juli
Geschichte. Jasmin Miiller und
Ueli Kaslin haben nun dem Lo-
kal wieder Leben eingehaucht.
Seit gut zwei Monaten betreiben
die beiden in der historischen
Schmiedgasse ihre «Stansibar»
-und erfiillten sich damit einen
lang gehegten Traum, wie sie im
Gesprach sagen.

«Wir suchten schon langer
eine geeignete Lokalitat. Alsjene
im ehemaligen «Schliissel> inder
beliebten und belebten Schmied-
gasse frei wurde, griffen wir zu»,
sagt Jasmin Miiller, die in Kriens
aufgewachsen ist, urspriinglich
Pferdefachfraulernte und inden

vergangenen drei Jahren in einer
anderen Stanser Bar arbeitete.
Dort fiel auch der Name «Stan-
sibar», was beiden beiden Jung-
unternehmern sofort auf An-
klang stiess. «Stansibar, abgelei-
tet aus «z’Stans i d’Bar, ist
originell und eingédngig», sagt
Jasmin Miiller dazu.

Den Reiz, etwas Eigenes
auf die Beine zu stellen

«Mir gefillt der Umgang mit
den Menschen», begriindet sie
den damaligen Wechsel in die-
sen aus ihrer Sicht sozialen Be-
ruf. Thr Partner Ueli Késlin ist
gelernter Mechaniker, kam aber
trotzdem frith mit der Gastro-
szene in Kontakt. «Schonim Al-
ter von zwolf Jahren arbeitete
ich im Berggasthaus Klewens-
tock», sagt er. Thn habe die He-
rausforderung gereizt, etwas
Eigenes auf die Beine zu stellen.

Den Charakter des Lokals
habe man bewusst beibehalten

wollen. Was aus Sicht des Paars
noétig war, wurde erneuert, so
etwa die Toiletten. Und es gab
Hochtische. Im hinteren Raum

wurde die Decke erhoht, damit
die beiden Dartautomaten
Platz haben. Als Spezialitat
hebt das Paar den Flimmlisch-

Jasmin Miiller und Ueli Kaslin haben im ehemaligen «Schliissel» ihre

Stansibar eroffnet.
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naps hervor. Dabei wird
Espresso mit Zucker nicht um-
geriihrt, sondern nach dem
Austrinken mit Schnaps tiber-
gossen und anschliessend an-
geziindet. Er ziert auch das
Logo. Den Kkleinen Hunger
kann man mit Chésnachos,
Chésschnittd oder Nidwaudner
Chiaswurscht mit Brot und Senf
stillen.

Im Gegensatz zu «Schliis-
sel»-Zeiten ist der vordere Be-
reich rauchfrei. «Einreines Rau-
cherlokal, wie es bisher alle
Stanser Bars waren, schreckt
Giste ab», sagt Jasmin Miiller.
Als Kompromiss darf man im
Dartraum rauchen.

Auch mit Bitcoin
kann man bezahlen

Bezahlt werden kann nicht nur
mit Bargeld, Karte oder Twint,
sondern auch mit Bitcoin, sofern
der Gast Bitcoin besitzt. Fiir Bit-
coin spreche, dass man damit

dezentral und direkt bezahlen
konne, ohne dass eine dritte Par-
tei im Spiel sei, die Gebiihren
verlange. «Diese Bezahlform,
die bisher noch kein Nidwaldner
Unternehmen anbietet, kommt
bei einigen Gésten sehr gut an,
ebenso auch Barzahlung, die bei
uns auch sehr willkommen ist»,
so Jasmin Miiller.

Nach den ersten zwei Mona-
ten ziehen sie eine positive Zwi-
schenbilanz. «An der Eroffnung
besuchten Leute aus ganz Nid-
walden unsere neue Bar», weiss
UeliKaslin. Und auch danach sei
immer Hochbetrieb gewesen,
besonders bei speziellen Anlis-
sen im Dorf, wie am Stanser
Maircht, am Samichlaus-Auszug
oder bei der Seilziehwette.
Hinweis
Die Stansibar hat von Dienstag
bis Donnerstag von 16 Uhr bis
Mitternacht offen und am Freitag
und Samstag von 16 bis 2 Uhr



